
Metzgete zur
Mittagszeit

Mittag/Nachmittag  |  37

Mit frischen Köstlichkeiten aus der Metzgerei Rebstock.

Sonntag, 3. November 2024

Grüner Salat, Blut- und Leberwürste, Schweinsbratwürste, Zwiebelsauce, 
Speck und Rippli, Sauerkraut, Rösti, Apfelmus.
Catering: Metzgerei Rebstock, Seengen und Gastro SGH, Meisterschwanden

Fahrplan 
Meisterschwanden «Seerose» einsteigen: 12.15
 ab: 12.30 an: 15.00

Preise 
Menü pro Person (ab 12. Geburtstag, exkl. Getränke)   Fr. 36.— 
Menü Kinder (ab 6. Geburtstag, exkl. Getränke)   Fr. 18.—

Fahrpreis pro Person (ab 16. Geburtstag)   Fr. 30.—
Fahrpreis Kinder (6 –16 Jahre)   Fr. 15.—
Es sind keine Ausweise gültig. Sämtl. Preise verstehen sich pro Person, inkl. 8,1 % MwSt.
Allergien sind vorzeitig zu melden.

Platzreservation erforderlich bis Montag, 28. Oktober, 11.00 Uhr!

 Das Fachgeschäft

 mit langjähriger Erfahrung 

im Holzbau!

– Elementbau – Landwirtschaftliche Bauten
– Ein- und Mehrfamilienhäuser – Innenausbau 
– Neu- und Umbauten – Oekologische Isolationen
– Industrie- und Hallenbauten
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